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Vorspeisen

Schneckenpfannchen Z) &

ein halbes Dutzend Schnecken mit Knoblauchbutter,

Baguette

Rindertatar ca. 100g, ) 4 @

garniert mit Sardellen, Kapern, Paprikapulver,
Zwiebelwurfel, Eigelb, Brot und Butter

Froschschenkel knusprig frittiert @

mit reichlich Knoblauchbutter und Baguette, 4 St.

Frittierte Sardellen #) D) @
mit Baguette und Knoblauch-Dip @

Fir die Umbestellung der Beilagen berechnen wir einen Aufpreis von 1€.

9,90 €

11,80 €

16,90 €

9,90 €



Flieten

6 Stuck Flugel 10,80 €
e mit Baguette @ +1,50 €
e mit Pommes . +4,30 €
e mit Beilagensalat242 ( +4,90 €

9 Stuck Flugel 16,20 €
e mit Baguette &) +1,50 €
e mit Pommes . +4,30 €
e mit Beilagensalat242 ( +4,90 €

Unsere Empfehlung:

Knoblauchdip hausgemacht @ & 1,80 €

BBQ—Dip 12 hausgemacht QD 1,80 €

Sweet-Chili-Dip "2 1,80 €

Fir die Umbestellung der Beilagen berechnen wir einen Aufpreis von 1 €.




Hahnchen

2 Hahnchen vom Grill knusprig ) 10,90 €
gebacken
e mit Baguette &) +1,50 €
e mit Pommes , +4,30 €
e mit Beilagensalat 1242 ( @ +4,90 €
= Hahnchen knusprig gebacken 12,40 €
im hauseigenen Viez-Knusper-
mantels-
e mit Baguette &) +1,50 €
e mit Pommes , +4,30 €
e mit Beilagensalat242 ( %@ +4,90 €

Unsere Empfehlung:

Knoblauchdip hausgemacht (L@ (L) 1,80 €
BBQ-Dip '2hausgemacht QD 1 ,80 €
Sweet-Chili-Dip "2 1,80 €

Fir die Umbestellung der Beilagen berechnen wir einen Aufpreis von 1 €.




Salate

GrofRer gemischter Salat 2+2 7)) € 12,90 €
Auswahl von Roh- und Blattsalaten der Saison, @ (

reichlich garniert. Wahlweise mit hausgemachtem 2
Himbeere-Kartoffeldressing oder Balsamico-Dressing,

Baguette

Topping nach Wahl:

Fliigel 4St. +7,20 €
Schnitzelstreifen @ +4,80 €
Gratinierter Ziegenkéase 2 (U)) +7,40 €
Beilagensalat 1+2 &) (3) 4,90 €
Rohkost- & Blattsalate der Saison, wahlweise mit \
Himbeere-Kartoffeldressing oder mit @

Balsamico-Dressing

Fir die Umbestellung der Beilagen berechnen wir einen Aufpreis eines von 1 €.




Vom Schwein

Schnitzel ,,Wiener Art" 1242
aus dem Schweinerlcken in hausgemachter Panade
Zitrone, Pommes und Beilagensalat

Solde nach Wahl:

e Jagersolde

e Champignonrahmsofe
e ZigeunersofRe

¢ Feine Pfefferrahmsolle
¢ Rahmsole

e Bratensolde

Cordon Bleu ,,Aom Ecken‘ 2324

gefullt mit ronem Schinken und Limburger, in
hausgemachter Panade, Pommes und Beilagensalat
wahlweise mit Gouda

Stammtischkrustchen 22+

Schweinesteak in Kase-Ei-Panade auf Baguette,
umlegt von hausgemachten Rohkost- & Blattsalaten,
Spiegelei

A E  1640€

je 2,50 €

AR O  2090¢€
@D®

AW O 17,90 €
@O ®

FUr die Umbestellung der Beilagen berechnen wir einen Aufpreis von 1 €.



Vom Rind

Steak ,,Aom Ecken*

mit Rost- oder Schmorzwiebeln, Krauterbutter,
Pommes und Beilagensalat 224

Ve

ca. 2509 Rohgewicht 29,90 €
ca. 2009 Rohgewicht 26,90 €
Steak ,,Madagaskar* ©O®

Rumpsteak in feiner Pfefferrahmsolte, Pommes und 5

Beilagensalat 1224 (U))

ca. 250g Rohgewicht 29,90 €
ca. 200g Rehgewicht 26,90 €
Kleines Rumpsteak ca. 200g Rohgewicht ©® 24,90 €
mit Krauterbutter auf Baguette, umlegt mit

hausgemachten Roh- und Blattsalaten 224

Unsere Empfehlung:

GroRer Tatar vom Rind ca. 200g @ ( 23,80 €

garniert mit Sardellen, Kapern, Paprikapulver,
Zwiebeln, Eigelb
mit Brot und Butter

Fir die Umbestellung der Beilagen berechnen wir einen Aufpreis von 1 €.




Rinderhacksteak ca. 2509 Rohgewicht @ © 15,90 €

mit Pommes und Beilagensalat 1224 @

Wahlweise mit:

e Jagersolde

¢ Feine Pfefferrahmsolde J

e Champignonrahmsofe (U))
e Zigeunersolie

e Rahmsole

e Bratensolde

Unsere Empfehlung:

e ,AlaMayer 18,90 €

Rinderhacksteak mit Krauterbutter,
Rostzwiebeln, garniert mit einem Spiegelei,
Pommes und Salat

e ,Aom Ecken® l{{) 18,90 €

Rinderhacksteak mit hausgemachten
Schmorzwiebeln und BratensolRRe
Pommes und Salat

Currywurst vom Kalb 160g ©® 12,20 €

mit Pommes

FiUr die Umbestellung der Beilagen berechnen wir einen Aufpreis von1 €.




Frittierte Sardellen @ &) &)
mit Baguette und Knoblauch-Dip (L@ 9,90 €

dazu Pommes 4,30 €

dazu Salat %O ( @ 4,90 €

Vegetarische Gerichte

Linguine in Champignons a la creme 2 &) (@ 13,90 €

Parmesan, Rucola, Cherrytomaten

Linguine an RattatouillegemusesoRe @{Q 14,80 €

mit Parmesan

Spinat-Nocken 2 ) (@ 14,80 €
an Salbeibutter, Cherrytomaten, Rucola und

Parmesan

Kasespatzle mit Rostzwiebeln @) ) @ 14,50 €
Reichlich Bratkartoffeln mit 2 ) 14,90 €

Spiegeleiern und Salat
wahlweise mit Speck

Fir die Umbestellung der Beilagen berechnen wir einen Aufpreis von 1 €




Kinderkarte

(nur fiir Kinder)
Kinderschnitzel mit Pommes &) @ 8,50 €
3 Flugel mit Pommes 8,50 €
Nudeln mit TomatensoRe ) @ 7,00 €

Dessert

Lava Cake &)W T790¢€

mit einer Kugel Bourbon Vanilleeis

Affogato @ &) 3,60 €

(Eine Kugel Vanilleeis mit Espresso)
1 Bilichen Vanilleeis @ @ 1,20 €

HeiBe Oma mit Milchschaum (&) 3,80 €
(HeiRer Kakao, Eierlikor)



Extra Beilagen

Flligel einzeln je

Portion Pommes klein
Portion Pommes grof

Portion Bratkartoffeln

Spiegelei

Beilagensalat 1224

ExtrasoRe

Portion Baguette

Portion Rost- oder Schmorzwiebeln
Krauterbutter

Butter

Preiselbeeren

Dips:
Knoblauchdip hausgemacht
BBQ.D|p 12 hausgemacht

Sweet-Chili-Dip 12

@
RO

@ @
&

1,80 €

4,30 €
5,90 €

4,90 €
1,50 €
4,90 €
2,50 €
1,50 €
2,50 €
1,50 €
1,00 €
1,80 €

1,80 €

Fur die Umbestellung der Beilagen berechnen wir einen Aufpreis von 1 €.



Trierer Viez
eine regionale Spezialitat

Der Name Viez ist in der Trierer Region ein wohlbekannter Begriff,
der héchstwahrscheinlich aus der Zeit Napoleons stammt.

Den typischen Viezapfel gibt es eigentlich nicht. Es hédngt vielmehr vom Kénnen und
Wissen der Hersteller ab, ob und wie gut der Apfelwein letztlich schmeckt.

Apfelwein ist ein vielerorts bekanntes Obstverarbeitungsprodukt, doch die regional
unterschiedlichen Bezeichnungen lassen nicht immer so eindeutig die Art des Getrénks
erkennen, wie das hessische Wort Appelwoi. In Franken und Wiirttemberg wird Most
bzw. Moscht, im Westerwald Schummer ausgeschenkt. Im Einzugsbereich von Mosel,
Saar und Nahe sowie in Luxemburg heil3t der Apfelwein Viez.

Ende des 17. Jahrhunderts wurde den Kranken im Stift der Hospitien zu den Mahizeiten
auch Tafelwein gereicht. Aus Ersparnisgriinden - so wird berichtet - wurde dieser
Traubenwein jedoch nur an Sonn- und Festtagen ausgegeben, wéhrend es werktags
Apfelwein zu trinken gab. Apfelwein war also der Stellvertreter oder Ersatz des Weins,
der "vice vin" oder "Vieze". Daraus wurde Viez, und unter diesem Namen wird der
typische Trierer Apfelwein auch heute noch angeboten.

i



Zusatzstoffe — Ubersicht

1. Farbstoff ,mit Farbstoff"
2 Konservierungsstoffe ,mit KongerY‘lerungsstoﬁen oder
,Konserviert

3. Natrium- oder Kaliumnitrat ,mit Nitrat“ oder ,Nitratpokelsalz"
4. Antioxidationsmittel ,mit Antioxidationsmitteln®
5. Geschmacksverstarker ,mit Geschmacksverstarkern®
6. Schwefeldioxide / Sulfite ,2geschwefelt”
7 Eisen-lI-Gluconat oder Eisen-lI. eschwarzt*

. Lactat »9
8 Bienenwachs, Schellack, ewachst*

. Camaube -9
9. Phosphorséaure ,mit Phosphat"

Milcheiweild in T o

10. Fleischprodukten ,mit Milcheiweil
11. | SGRBungsmittel ,mit SiRungsmittel”
12. | Zucker und SuRBungsmittel ,mit einer Zuckerart(en)*
13. | TafelsuRe ,auf Grundlage von z.B. Sorbit)




Symbol- Ubersicht

Glutenhaltiges Getreide
namentlich Weizen (wie
Dinkel- und Khorasan-Weizen),
Roggen, Gerste, Hafer und
Erzeugnisse daraus

Eier und Erzeugnisse

daraus

Erdniisse und Erzeugnisse
daraus

Milch (einschlieRlich Laktose)
und Erzeugnisse daraus

Sellerie und Erzeugnisse
daraus

Sesamsaat und Erzeugnisse
daraus

Lupine und Erzeugnisse
daraus

Krebstiere und Erzeugnisse
daraus

Fische und Erzeugnisse
daraus

Soja und Erzeugnisse
daraus

Schalenfriichte namentlich
Mandeln, Haselnusse, Walnuisse,
Kaschunlsse, Pekannusse, Para-
nusse, Pistazien, Makadamia-
nusse und Erzeugnisse daraus

Senf und Erzeugnisse
daraus

Schwefeldioxid und Sulphite
mit mehr als 10mg/kg bzw.
10mg/ ltr

Weichtiere und Erzeugnisse
daraus

keine Allergene direkt
enthalten

@

keine Angaben zu enthaltenen
Allergenen

www.foodsymbols.com



http://www.foodsymbols.com/

